Комунальний заклад “Ліцей “Сокіл” Кропивницької міської ради”   
  Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмету закупівлі, розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмету закупівлі
(відповідно до пункту 41 постанови . Міністрів України від 11.10.2016 року №710 “Прор ефективне використання бюджетних коштів” (зі змінами))
1. [bookmark: n798]Найменування, місце знаходження та ідентифікаційний код Замовника в Єдиному Державному реєстрі юридичних осіб, фізичних осіб-підприємців та громадських формувань, його категорію: Комунальний заклад “Ліцей “Сокіл” Кропивницької міської ради”, м. Кропивницький, вулиця Короленка, 46, Кіровоградської області, код ЄДРПОУ 02136560, Юридичні особи, які є підприємствами, установами, організаціями та їх об’єднання, які забезпечують потреби держави або територіальної громади, якщо така діяльність не здійснюється на промисловій чи комерційній основі, за наявності однієї з таких ознак:- юридична особа є розпорядником, одержувачем бюджетних коштів.
2. Назва предмету закупівлі із зазначенням коду за Єдиним Закупівельним словником ( у разі поділу на лоті такі відомості повинні зазначатися по кожному лоту ) та назви відповідних класифікаторів предмета закупівлі і частин предмета закупівлі (лотів) (за наявності): Філе куряче охолоджене, код за Єдиним закупівельним словником національного класифікатора України ДК 021:2015: 15110000-2 м’ясо (деталізований код ДК 021:2015: 15112130-6 курятина).
3. Ідентифікатор закупівлі: UA-2023-09-11-006038-a. 
4. Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі:
Необхідність у закупівлі зумовлена необхідністю забезпечення безперебійного харчування дітей у закладах освіти міста Кропивницького. Придбання курячого філе вказаних у закупівлі технічних характеристик дозволить забезпечити повноцінний розвиток дитячого організму завдяки виконанню норм харчування. 

Термін постачання — по 31 грудня 2023 р. 

Кількісною характеристикою предмета закупівлі є необхідний обсяг постачання товару, що є предметом закупівлі, а саме:


	№ п/п
	Назва товару
	Характеристика
	Кількість,
кг

	1
	Куряче філе охолоджене
	Загальні
	Поверхня суха, не завітрена, внутрішня поверхня чиста, без згустків крові.
Консистенція -  м'язи щільні, пружні; якщо натиснути пальцем, ямка, що утворилася, швидко охолодженого м'яса вирівнюється.
	1300

	
	
	Ґатунок
	вищий
	

	
	
	Термічний стан
	Охолоджене
	

	
	
	Колір
	М'язової частини - від блідо-рожевого до рожевого. Підшкірного та внутрішнього жиру - блідо-жовтий або жовтий.
	

	
	
	Запах
	властивий доброякісному м'ясу птиці, без сторонніх запахів
	

	
	
	Температура в товщі м’язів
	зберігає протягом усього періоду після забивання й подальшого охолодження температуру в товщі м'язів від 0 °С до 4 °С включно
	

	
	
	Пакування
	повинно бути вакуумного пакування та у спеціалізовану тару: картонна  коробка, полімерна  плівка
	

	
	
	Фасування
	вага  фасування  від  2,0  до  5,0  кг,  з маркуванням.
	

	
	
	Відповідність
	вимогам ДСТУ 3143:2013 «М’ясо птиці. Загальні технічні умови» або ТУ У
	

	
	
	Умови зберігання
	7 діб при температурі від 0°С до 4°С
	




ВРАХОВУЮЧИ те, що товар, який є предметом даної закупівлі, поставляється з агропродовольчого ринку, учасник зобов’язаний мати повністю налагоджену та діючу систему управління безпечністю харчових продуктів (НАССР) та придатні потужності зберігання/транспортування, перевірені компетентним органом.

Кожна партія товару повинна відповідати заявці Замовника, та мати супроводжувальні документи, що підтверджують якість товару (копія посвідчення про якість та/або копія декларації виробника тощо) із зазначенням строку придатності, умов зберігання та температурного режиму. Зміст маркування: назва місцезнаходження виробника, пакувальника, назва місця походження, товарний знак виробника, позначення маси нетто, чи об'єму, склад продукту, поживна (харчова) та енергетична цінність (калорійність) харчового продукту, строк (термін) придатності, умови зберігання, дата виготовлення (виробництва) і дата пакування (або фасування), на споживчу тару обов'язково наносять кінцеву дату споживання (термін придатності) «вжити до», або дату виробництва та строк придатності продукту, нанесення позначень нормативних документів тощо. Тара та упаковка товару повинні бути чистими, сухими, без стороннього запаху й порушення цілісності, відповідати діючому санітарно-епідеміологічному законодавству, містити термін та умови придатності харчових продуктів. Учасник повинен письмово підтвердити виконання п.3 Додатку № 2 до тендерної документації.

Термін придатності продукції повинен складати на момент поставки не менше 80 % від загального терміну придатності товару. 

5. Обґрунтування розміру бюджетного призначення: Розмір бюджетного призначення, визначено відповідно до визначеної потреби на 2023 рік з урахуванням очікуваної вартості предмету закупівлі.

6. Очікувана вартість предмету закупівлі: 276 120,00 грн. З ПДВ.


7. Обґрунтування очікуваної вартості предмету закупівлі:
Визначення очікуваної вартості предмета закупівлі здійснення шляхом порівняння цінових (комерційних) пропозицій, отриманих від постачальників станом на 30.08.2023р. З урахуванням даних регіональної Торгово-промислової палати про середні ринкові ціни станом на 01.09.2023р., а також розмір ПДВ. 

Замовником здійснено розрахунок очікуваної вартості товарів / послуг методом порівняння ринкових цін відповідно до промірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі, яка затверджена наказом Міністерства економіки України 18.02.2020 № 275. 

Ціна за одиницю товару ґрунтується на всіх чинниках, що перелічено вище та враховує середній відсоток можливого коливання закупівельних цін в умовах воєнного стану на відповідному ринку; націнку постачальника за послуги з постачання (транспортування) товару; витрати на сплату податків та зборів (обов’язкових платежів).


