Комунальний заклад “Ліцей “Сокіл” Кропивницької міської ради”   
  Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмету закупівлі, розміру бюджетного призначення, очікуваної вартості предмету закупівлі
(відповідно до пункту 41 постанови . Міністрів України від 11.10.2016 року №710 “Прор ефективне використання бюджетних коштів” (зі змінами))
1. [bookmark: n798]Найменування, місце знаходження та ідентифікаційний код Замовника в Єдиному Державному реєстрі юридичних осіб, фізичних осіб-підприємців та громадських формувань, його категорію: Комунальний заклад “Ліцей “Сокіл” Кропивницької міської ради”, м. Кропивницький, вулиця Короленка, 46, Кіровоградської області, код ЄДРПОУ 02136560, Юридичні особи, які є підприємствами, установами, організаціями та їх об’єднання, які забезпечують потреби держави або територіальної громади, якщо така діяльність не здійснюється на промисловій чи комерційній основі, за наявності однієї з таких ознак:- юридична особа є розпорядником, одержувачем бюджетних коштів.
2. Назва предмету закупівлі із зазначенням коду за Єдиним Закупівельним словником ( у разі поділу на лоті такі відомості повинні зазначатися по кожному лоту ) та назви відповідних класифікаторів предмета закупівлі і частин предмета закупівлі (лотів) (за наявності): 
Овочі та фрукти свіжі  ( капуста білоголова, код ДК 021:2015:03221410-3 капуста качанна; огірки свіжі, код ДК 021:2015:03221270-9 огірки; морква, код ДК 021:2015: 03221112-4 морква; цибуля ріпчаста, код ДК 021:2015: 03221113-1 цибуля; помідори свіжі, код ДК 021:2015: 03221240-0 помідори; перець солодкий, код ДК 021:2015: 03221230-7 перець овочевий;  яблука свіжі, код ДК 021:2015: 021:2015:03222321-9 яблука; банани, код ДК 021:2015: 03222111-4 банани; лимони, код ДК 021:2015: 03222210-8 лимони; апельсини, код ДК 021:2015:03222220-1 апельсини; гарбуз свіжий, код ДК 021:2015:03221000-6 овочі)  за кодом Єдиного закупівельного словника ДК 021:2015:  03220000-9: Овочі, фрукти та горіхи.
3. Ідентифікатор закупівлі: UA-2023-09-11-005642-a 
4. Обґрунтування технічних та якісних характеристик предмета закупівлі:
Необхідність у закупівлі зумовлена необхідністю забезпечення безперебійного харчування дітей у закладах освіти міста Кропивницького. Придбання овочів та фруктів вказаних у закупівлі технічних характеристик дозволить забезпечити повноцінний розвиток дитячого організму завдяки виконанню норм харчування. 

Термін постачання — по 31 грудня 2023 р. 

Кількісною характеристикою предмета закупівлі є необхідний обсяг постачання товару, що є предметом закупівлі, а саме:


	№ за/п
	Найменування
	Одиниця
виміру
	Кількість
	Опис (вимоги замовника)

	1
	Капуста білоголова  свіжа
	кг
	812
	Капуста білоголова свіжа повинна бути здоровою, цілою, щільною, не ушкодженою сільськогосподарськими шкідниками. Повинна мати нормальний запах, властивий даному ботанічному сорту, без стороннього запаху і присмаку. Без загнилих, жовтих, зів'ялих та забруднених листків. Капуста білоголова свіжа не повинна містити генетично модифікованих організмів (ГМО). Пакування – сітка  або гофра-ящик.
Капуста білоголова свіжа повинна відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ 7037:2009 Капуста білоголова свіжа. Технічні умови.

	2
	Цибуля ріпчаста
	кг
	400
	Цибуля ріпчаста повинна бути цілою, чистою, здоровою, однорідною за формою та забарвленням, достатньої зрілості, без пошкоджень хворобами та сільськогосподарськими шкідниками, без зайвої зовнішньої вологи, не пророслою, без ознак гнилі, з сухими верхніми лусками і висушеною шийкою від 2 до 5 см. Допускається до 5% цибулин з тріщинами сухої луски, що відкривають соковиту луску на ширину не більше 2 мм. Зовнішній вигляд: форма і окрас типовий даному ботанічному і товарному сорту. Форма та окрас характерний ботанічному сорту, верхні луски добре висушені. Розмір по найбільшому поперечному діаметру цибулі вищого сорту овальної форми - не менше 5 см, решта – 6 см. Цибуля 1 сорту: розмір для овальних форм 4 см для решти 5 см. Цибуля меншого розміру, з шиєю довжиною від 5 до 10 см, оголенні та пошкодженні допускається до 5 % маси партії. Запах та смак притаманні  ботанічному сорту, без сторонніх запахів та смаку.
Пакування – сітка  або гофра-ящик.
Цибуля ріпчаста  повинна відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ 3234-95 Цибуля ріпчаста свіжа. Технічні умови

	3
	Морква столова свіжа
	кг
	560
	Морква столова свіжа повинна бути вирощеною в природних умовах, без перевищеного вмісту хімічних речовин, свіжа, чиста, здорова, щільна, достатньої зрілості, типова для ботанічного сорту за формою і кольором, без ознак гнилі, без сторонніх запахів, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Не допускаються коренеплоди, що підморожені, і згниллю та сторонніми запахами. Пакування – сітка  або гофра-ящик.
Морква столова свіжа повинна відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ 7035:2009 Морква свіжа. Технічні умови

	4
	Огірки свіжі
	кг
	140
	Огірки свіжі повинні бути цілими, свіжими, здоровими, чистими, не зів’ялими, без механічних пошкоджень, не уражені хворобами,  з плодоніжкою або без неї, типової для конкретного ботанічного сорту форми та забарвлення. Внутрішня будова: м’якуш соковитий,   щільний, з дрібним недорозвиненим насінням, без пустот всередині овочу. Розмір: середнього розміру та/або   довго-плідні  довжиною  не  більше 20 см. По скороспілості:  ранні, середні.  Смак і запах: властиві конкретному ботанічному сорту, без стороннього запаху і смаку. Наявність землі, прилиплої до овочів – не допускається. Пакування – сітка  або гофра-ящик. Огірки  свіжі повинні відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ 3247-95 Огірки свіжі. Технічні умови

	5
	Помідори свіжі
	кг
	320
	Помідори свіжі повинні бути цілими, чистими,  здоровими, не перезрілими, щільними, з плодоніжкою або без неї,  без  механічних пошкоджень та сонячних опіків, типової для ботанічного сорту форми і забарвлення. Внутрішня будова: м’якуш соковитий, щільний, з дрібним недорозвиненим насінням, без пустот всередині овоча. По скороспілості: ранні, середні. Смак і запах: властиві конкретному ботанічному сорту, без стороннього запаху і смаку. Наявність землі, прилиплої до овочів – не допускається.
Пакування – сітка  або гофра-ящик.
Помідори свіжі повинні відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ 3246-95 Томати свіжі. Технічні умови.


	6
	Перець солодкий свіжий
	кг
	120
	Перець солодкий свіжий повинен бути  цілий, свіжий, здоровий, чистий, не зів’ялий, без механічних пошкоджень, не уражений хворобами,  з плодоніжкою або без неї, типової для конкретного ботанічного сорту форми та забарвлення.
Пакування – сітка  або гофра-ящик.
Перець солодкий свіжий повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ 2659-94 Перець солодкий свіжий Технічні умови

	7
	Гарбуз свіжий
	кг
	100
	Гарбуз свіжий повинен бути непошкодженим, високоякісним, без ознак гниття і псування, чистим, свіжим, без порожнин і тріщин, відповідного ступеня стиглості, але не перестиглі, без комах-шкідників та слідів від їхніх пошкоджень, з нормальною вологістю поверхні без стороннього запаху і присмаку. Пакування – сітка  або гофра-ящик.
Гарбуз свіжий повинен відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ 3190-95 Гарбузи продовольчі свіжі. Технічні умови.

	8
	Яблука свіжі
	кг
	1200
	Яблука свіжі повинні бути не в’ялі, достатньої зрілості, без ознак гнилі, механічного пошкодження та пошкодження шкідниками, без пошкодження шкірки плоду. Колір відповідно до сорту, без плям. Відбірні плоди, типічні по формі і кольору для даного помологічного сорту. Розмір по найбільшому поперечному діаметрі в межах 60-65 мм. При поставці однієї партії яблука повинні бути одного помологічного сорту. Вирощені в природних умовах, без перевищення вмісту хімічних речовин. Пакування – картонна коробка.
Яблука  свіжі повинні відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ 8323:2015 Яблука свіжі ранніх термінів достигання. Технічні умови/ ДСТУ 8133:2015 Яблука свіжі середніх та пізніх термінів достигання.  Технічні умови.

	9
	Банани свіжі
	кг
	1200
	Банани свіжі повинні бути без гнилі, без надривів шкіри, глибоких порізів, тріщин, що зачіпляють м`якоть. Вирощені в природних умовах, без перевищення в місту хімічних речовин.
Пакування – картонна коробка
Банани свіжі  повинні  відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів",  ТУ У або ДСТУ ISO 931:2019 Банани зелені. Настанови щодо зберігання та транспортування (ISO 931:1980, IDT), або іншим нормативно-правовим актам України.

	10
	Лимони свіжі
	кг
	80
	Лимони свіжі повинні бути чисті, не в`ялі, достатньо зрілі, без ознак гнилі, без механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Вирощені в природних умовах, без перевищення вмісту хімічних речовин.
Пакування – картонна коробка
Лимони свіжі повинні відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ ЕЭК ООН FFV-14:2007 Фрукти цитрусові. Настанови щодо постачання і контролювання якості (ЕЭК ООН FFV-14:2004, IDT) ТУ У або іншим нормативно-правовим актам України.

	11
	Мандарини свіжі
	кг
	800
	Мандарини М'якоть плодів солодка, соковита. Розмір середній, відповідно до сорту. Вирощені в природних умовах без перевищеного вмісту хімічних речовин, без ГМО. Зовнішній вигляд: плоди свіжі, цілі, чисті, без плям, здорові, не зів'ялі, без гнилі, стиглі, без пошкоджень хворобами і сільськогосподарськими шкідниками, без зайвої вологості, типовою для даного сорту форми і забарвлення. Товар повинен бути безпечним, придатним до споживання, правильно маркованим та відповідати діючим державним стандартам. Всі поставки мандаринів мають бути приблизно однакового розміру. Пакування – картонна коробка
Мандарини свіжі повинні відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ ЕЭК ООН FFV-14:2007 Фрукти цитрусові. Настанови щодо постачання і контролювання якості (ЕЭК ООН FFV-14:2004, IDT) ТУ У або іншим нормативно-правовим актам України.

	12
	Апельсини свіжі
	кг
	400
	Апельсини свіжі повинні бути чисті, не зів'ялі, достатньо зрілі, без ознак гнилі, без механічного пошкодження та пошкодження шкідниками. Вирощені в природних умовах, без перевищення вмісту хімічних речовин.
Пакування – картонна коробка
Апельсини свіжі повинні відповідати показникам безпечності та якості для харчових продуктів, що передбачені чинним законодавством, в тому числі згідно Закону України "Про основні принципи та вимоги до безпечності та якості харчових продуктів", ДСТУ ЕЭК ООН FFV-14:2007 Фрукти цитрусові. Настанови щодо постачання і контролювання якості (ЕЭК ООН FFV-14:2004, IDT) ТУ У або іншим нормативно-правовим актам України.





ВРАХОВУЮЧИ те, що товар, який є предметом даної закупівлі, поставляється з агропродовольчого ринку, учасник зобов’язаний мати повністю налагоджену та діючу систему управління безпечністю харчових продуктів (НАССР) та придатні потужності зберігання/транспортування, перевірені компетентним органом.

Кожна партія товару повинна відповідати заявці Замовника, та мати супроводжувальні документи, що підтверджують якість товару (копія посвідчення про якість та/або копія декларації виробника тощо) із зазначенням строку придатності, умов зберігання та температурного режиму. Зміст маркування: назва місцезнаходження виробника, пакувальника, назва місця походження, товарний знак виробника, позначення маси нетто, чи об'єму, склад продукту, поживна (харчова) та енергетична цінність (калорійність) харчового продукту, строк (термін) придатності, умови зберігання, дата виготовлення (виробництва) і дата пакування (або фасування), на споживчу тару обов'язково наносять кінцеву дату споживання (термін придатності) «вжити до», або дату виробництва та строк придатності продукту, нанесення позначень нормативних документів тощо. Тара та упаковка товару повинні бути чистими, сухими, без стороннього запаху й порушення цілісності, відповідати діючому санітарно-епідеміологічному законодавству, містити термін та умови придатності харчових продуктів. Учасник повинен письмово підтвердити виконання п.3 Додатку № 2 до тендерної документації.

Термін придатності продукції повинен складати на момент поставки не менше 80 % від загального терміну придатності товару. 

5. Обґрунтування розміру бюджетного призначення: Розмір бюджетного призначення, визначено відповідно до визначеної потреби на 2023 рік з урахуванням очікуваної вартості предмету закупівлі.

6. Очікувана вартість предмету закупівлі: 300 283,00 грн. З ПДВ.


7. Обґрунтування очікуваної вартості предмету закупівлі:
Визначення очікуваної вартості предмета закупівлі здійснення шляхом порівняння цінових (комерційних) пропозицій, отриманих від постачальників станом на 30.08.2023р. З урахуванням даних регіональної Торгово-промислової палати про середні ринкові ціни станом на 01.09.2023р., а також розмір ПДВ. 

Замовником здійснено розрахунок очікуваної вартості товарів / послуг методом порівняння ринкових цін відповідно до промірної методики визначення очікуваної вартості предмета закупівлі, яка затверджена наказом Міністерства економіки України 18.02.2020 № 275. 

Ціна за одиницю товару ґрунтується на всіх чинниках, що перелічено вище та враховує середній відсоток можливого коливання закупівельних цін в умовах воєнного стану на відповідному ринку; націнку постачальника за послуги з постачання (транспортування) товару; витрати на сплату податків та зборів (обов’язкових платежів).


